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Los pisos destinados a cocinas de restaurantes, hoteles, cafeterías y
demás centros para servicio de alimentación requieren cumplir
criterios y normas técnicas, tales como:

No generación de sustancias o contaminantes tóxicos.
Superficie antideslizante que minimicen el riesgo de caídas.
Acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza,
mantenimiento o desinfección sanitaria.
Evitar la formación de lechos bacterianos (esquinas rectas y ángulos
rectos en los remates piso / pared).

Nuestro sistema de pisos de alto rendimiento cumple a satisfacción. 

GRES PARA HOSTELERIA



PROPIEDADES DEL PRODUCTO

COMPLEMENTOS

La selección de un piso es un
proceso en el cual se requieren
análisis integrales donde los
factores técnicos, funcionales, de
instalación y económicos juegan
un papel fundamental a la hora de
tomar la mejor decisión de
inversión.

Diseñados específicamente para
lograr un acabado impecable y
facilitar la limpieza reduciendo el
riesgo sanitario por
contaminación.  Fabricados a
partir del mismo material del
gres para atender los
requerimientos especiales, tales
como: remates, canales,
esquinas, perfiles, pediluvios,
bordillos, entre otros.

Alta resistencia mecánica

y química. 

Resistencia al impacto.

Resistencia al

congelamiento.

Antideslizante.

Facilidad de limpieza y

mantenimiento.

Media caña interna y

externa. 

Esquineros inferiores y

superiores, internos y

externos.

Canaleta industrial.

Zócalo media caña.

Juntas y pegantes.



PROYECTOS

COCINA HVAQ

HOTEL EUROBUILDING

LEGZ

USFQ
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Suministro

Asesoría

Garantía


